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HOTEL 1 RETAURACJA TOSCANIA



ORGANIZACJA WESELA W HOTELU TOSCANIA
TO COS WIECEJ NIZ TYLKO PRZY JECIE WESELNE

Zrealizujemy marzenia Pary Mlodej i sprawimy, aby ten wyjatkowy dzien byl niezapomniang chwilg zaréwno dla Nowozericéw

jak i Gosci weselnych. Toscania doceniana jest za wsparcie do$wiadczonego koordynatora weselnego, niepowtarzalny nastrdj,

wysmienita kuchni¢ oraz profesjonalng obstuge.




YAV A
,/ﬁ v/t

Przestronna sala w nowoczesno - angielskim
stylu z elementami glamour
oraz niepowtarzalne doznania kulinarne sprawia,
ze ten najwazniejszy dzield w zyciu
na zawsze zapisze si¢

w Waszej pamieci.

W Sali Balowej organizujemy przyjecia
od 90 do 200 oséb.









SALA
/ﬂ'tfj/f o/t

Nowoczesny design z industrialnym charakterem

i naturalnymi akcentami.

Illl II" Centralnym punktem sali
| i | s 3 jest imponujacy $wietlik,
llll I"' = 3 [T wpuszczajacy do srodka naturalne §wiatlo

i tworzacy wyjatkowa atmosfere zaréwno w dzien,

jak i w nocy.

W Sali Ksiezycowej organizujemy przyjecia
od 50 do 90 oséb.




173
|

m'llr b ;n--""“uWu-"Iun""'r'“ i
I

P

]
!
|
|







POWITANIE:

staropolskim zwyczajem chlebem i solg

TOAST NA CZESC MEODEJ PARY:

kieliszek wina musujacego

ZUPA:

~rosét z makaronem

DANIE GROWNE (3,5 porcji / 0s.):

~zraz wieprzowy po staropolsku
~panierowany kotlet schabowy w panko
~kotlet de volaille z serem

~poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

~sznycel wieprzowy z zasmazang cebulka i pieczarkami

DODATKI:

~ziemniaki gotowane z koperkiem

~pyzy drozdzowe

~kopytka

~50s pieczeniowy

~bukiet warzyw gotowanych z posypka
ze zrumienionej butki tartej

~zestaw suréwek (trzy rodzaje)

SERWIS KAWOWY:
~kawa, herbata
~ciasto (2,5 porcji / 0s.)

~drugi serwis kawowy w formie ekspresu

ENU
Tréapd™e

ZAKASKI ZIMNE (4 porcje / os. + satatka):

~galantyna drobiowa

~schab pieczony z kremem sliwkowym

~szynka z jajkiem na satatce jarzynowej

~tatar wolowy

~tortilka z kurczakiem i awokado

~tymbaliki drobiowo-warzywne z majonezem chrzanowym

~miruna opiekana w zalewie pomidorowej z warzywami

~satatka $rédziemnomorska z fetg

~salatka z makaronem orzo, wedzong piersia kurczaka,
czerwona fasola i selerem naciowym

~pieczywo, masto

KOLAC]JA (migsa 3 porcje / 0s.):

~barszcz

~golabki w sosie pomidorowym

~dtugo gotowana wotowina w sosie winnym z warzywami julienne
~zeberko pieczone BBQ

~ziemniaki wedges, sos tzatziki

~sajgonki

~pieczywo mieszane, masto kremowe

Kulinarna atrakcja wieczoru:
~pieczona karkéwka w sosie mysliwskim, ziemniaki pieczone,
zasmazana kapusta

~taszerowana papryka, cukinia i baktazan ryzem i warzywami

OSTATNI CIEPLY POSILEK - jeden rodzaj wybrany
przez Par¢ Mloda:

~zupa gulaszowa z papryka wedzona lub zurek na zakwasie



NAPOJE (bez ograniczen):

- DODATKOWO DO WBORU:
~soki (jabtkowy, pomaraiiczowy)

e dodatkowa porcja migsa do obiadu - 15 zt

~woda z cytryng e dodatkowa pyza z sosem - 4 zt

~napoje gazowane e dodatkowa porcja do zakaski zimnej - 13 zt

o zestaw 6 porcji udka z kaczki z kluskami $laskimi i modra kapustg - 215 zl

MENU NIE ZAWIER A: e zestaw 6 porcji fososia na risotto cytrynowym - 225 zt
~tortu oraz alkoholi e zestaw 6 szt. golonki pieczonej z kapustg zasmazang - 155 zt
o zestaw 6 porcji karkéwki po mysliwsku - 155 zt
KOSZT: o zestaw 15 szt. sajgonki z sosem orientalnym - 60 zt
e osoba dorosta - 355 zi o zestaw 6 porcji krokietéw z kapustg i grzybami - 36 zt

* dzieci do lat 3 z nakryciem przy stole - bezptatnie * safatka gyros /porcjana’5 os./ - 29 2t

e dzieci w wieku 3 do 10 lat - 60% ceny menu
* obstuga (zespdt, kamerzysta, fotograf itp.) — 75% menu
* obowiazuje jednorazowa optata logistyczna za alkohol dostarczony przez
Pare Mtoda
(przyjecie towaru, serwis, utylizacja odpadéw):
~Sala Ksiezycowa 500 zt
~Sala Balowa 800 zl
* zachecamy do skorzystania z restauracyjnej, atrakcyjnej
oferty alkoholi (nie obowigzuje optata logistyczna)
e optlata serwisowa za ustugi gastronomiczne z firm zewnetrznych:
Barman - 400 z} | Candy bar - 400 zl
Swojskie jadlo - 400 zl | Inne - wycena indywidualna




POWITANIE:

staropolskim zwyczajem chlebem i sola

TOAST NA CZESC MEODEJ PARY:

kieliszek wina musujacego

ZUPA - jeden rodzaj wybrany przez Par¢ Mtoda:

~rosél z makaronem

~krem z pieczonego kalafiora

DANIE GROWNE (3,5 porcji / 0s.):

~zraz wolowy po staropolsku

~pieczony toso$ w sosie smietanowo-porowym,
kuskus pertowy

~udko z kaczki w sosie z rodzynkami, kluski slaskie,
zasmazana modra kapusta

~kotlet de volaille z drobiu z serem

~pier$ z kurczaka w salsie z chorizo

~poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

DODATKI:
~ziemniaki gotowane z koperkiem
~pyzy drozdzowe

~$0s pieczeniowy

~bukiet warzyw gotowanych ze zrumieniong butka tartg

~zestaw suréwek (trzy rodzaje)

SERWIS KAWOWY:
~kawa, herbata
~ciasto (2,5 porcji / 0s.)

~drugi serwis kawowy w formie ekspresu

V]

ENU
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ZAKASKI ZIMNE (4 porcje / 0s. + salatka):

~schab wolno gotowany z kremem §liwkowym

~poledwiczka wieprzowa, majonez smakowy, pikle

~roladki z grillowanej cukinii z serkiem, orzechami i z szynka parmeriska
~tartaletka ze Sledziem i jabtkiem

~mus z kurczaka ze szpinakiem, papryka, feta i suszonymi pomidorami
~befsztyk tatarski

~dorsz w zalewie octowej z warzywami

~salatka §rédziemnomorska z fetg

~pieczywo, masto

KOLAC]JA (migsa 3 porcje / 0s.):

~barszcz z krokietem

~karkéwka w sosie bbq z cebula marynowana
~curry z kurczakiem, ryz paraboliczny
~poledwiczka w sosie pieprzowym

~sajgonki w sosie orientalnym

~pieczywo mieszane, masto kremowe

KULINARNA ATRAKCJA WIECZORU:

~udziec wieprzowy pieczony, krojony i serwowany na Sali,

ziemniaki pieczone, sos czosnkowy

OSTATNI CIEPLY POSILEK:
~zupa gulaszowa z papryka wedzona



NAPOJE (bez ograniczen):
~soki (jabtkowy, pomarariczowy)

~woda z cytryna

~napoje gazowane

MENU NIE ZAWIERA:

~tortu oraz alkoholi

KOSZT:

osoba dorosta - 395 7t
dzieci do lat 3 z nakryciem przy stole - bezptatnie
dzieci w wieku 3 do 10 lat - 60% ceny menu
obstuga (zesp6t, kamerzysta, fotograf itp.) — 75% menu
obowiazuje jednorazowa oplata logistyczna za alkohol dostarczony przez
Pare Mloda
(przyjecie towaru, serwis, utylizacja odpadéw):
~Sala Ksiezycowa 700 zt | ~Sala Balowa 1000 zt
zachecamy do skorzystania z restauracyjnej, atrakcyjnej
oferty alkoholi (nie obowigzuje optata logistyczna)
oplata serwisowa za ustugi gastronomiczne z firm zewnetrznych:
Barman - 400 zt | Candy bar - 400 zt
Swojskie jadto - 400 zt | Inne - wycena indywidualna

Menu weselne oraz ustugi gastronomiczne

moga wzrosnac do 15 % od cen podanych w umowie.

Prezentowane menu ma charakter pogladowy.
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POWITANIE:

staropolskim zwyczajem chlebem i sola

TOAST NA CZESC MEODEJ PARY:

kieliszek wina musujacego

V]

PRZYSTAWKA - jedna pozycja do wyboru przez Par¢ Mloda:

~carpaccio z pieczonego buraka z wedzonym twarogiem i orzechami

~grawlax z fososia

ZUPA - jedna pozycja do wyboru przez Par¢ Mloda:
~krem z pieczonego kalafiora

~pomidorowy krem toscariski z mozzarell

DANIE GEOWNE - jedna pozycja do wyboru przez Par¢ Mloda:

~udko z kaczki w sosie, kluski slaskie, kapusta modra zasmazana,

chutney z jabtka

~zraz wolowy w sosie, kluski §laskie, buraczki marynowane
~poledwica z morszczuka w sosie porowym,

kuskus pertowy z warzywami

~stek z baktazana z peperonata, sos pomidorowy

DESER - jedna pozycja do wyboru przez Par¢ Mloda:
~panna cotta z malinami
~mus czekoladowy z biszkoptem z wisniami

~tiramisu

SERWIS KAWOWY:
~kawa, herbata

~drugi serwis kawowy w formie ekspresu

ENU

oy /W€

ZAKASKI ZIMNE - serwowane do stoléw gosci

lub w bufecie (4 porcje / os. + satatka):

~tartaletka z guacamole

~befsztyk tatarski z marynowanymi pieczarkami i kaparami
~tosos wedzony z serkiem philadelphia z sezamem

~$ledZ w ziemniaku

~poledwiczka sous-vide majonez smakowy, pikle

~salatka z twarogiem wedzonym

~smazony kalafior zhummusem

~pieczywo, masto kremowe

KOLAC]JA - serwowana do stoléw gosci lub w bufecie:
(migsa 3 porcje / 0s.)

~barszcz z pasztecikiem lub krokietem

~karczek wieprzowy w sosie mysliwskim

~golonki pieczone w piwie

~sandacz z krewetkami w curry z ryzem jasminowym
~piers$ z kurczaka w salsie z chorizo

~s0s chrzanowy

KULINARNA ATRAKCJA WIECZORU: -
~udziec wieprzowy pieczony, krojony i serwowany na Sali
z ziemniakami pieczonymi i sosem czosnkowym

~tosos pieczony, kulki ziemniaczane w panko, sos ziotowy

OSTATNI CIEPLY POSILEK:
~zupa tajska z kurczakiem i sezamem

~zupa gulaszowa



NAPOJE (bez ograniczen):
~soki (jabtkowy, pomarariczowy)
~woda z cytryng

~napoje gazowane

MENU NIE ZAWIERA:

~tortu oraz alkoholi

KOSZT:
® osoba dorosta - 410 zt
* dzieci do lat 3 z nakryciem przy stole - bezptatnie
e dzieci w wieku 3 do 10 lat - 60% ceny menu

* obstuga imprezy (zespdt, kamerzysta, fotograf itp.) — 75% menu

* obowiazuje jednorazowa oplata logistyczna za alkohol dostarczony

przez Pare Mloda (przyjecie towaru, serwis, utylizacja odpadéw):
~Sala Ksiezycowa 700zt | ~Sala Balowa 1000 zt
e zachecamy do skorzystania z restauracyjnej, atrakcyjnej oferty alkoholi
(nie obowigzuje oplata logistyczna)

* oplata serwisowa za ustugi gastronomiczne z firm zewnetrznych:
Barman - 400 zt | Candy bar - 400 zt
Swojskie jadlo - 400 zt | Inne - wycena indywidualna




W CENIE NASZEGO MENU:

WINO MUSUJACE DLA GOSCI NA POWITANIE PARY MEODE]

CIASTO Z CUKIERNI SEODKO SEONA

KAWA Z EKSPRESU DOSTEPNA DLA GOSCI WESELNYCH
PRZEZ CALY CZAS TRWANIA PRZYJECIA

WODA, SOKI ORAZ NAPOJE GAZOWANE BEZ LIMITU
SYNCHRONICZNY SERWIS DAN

POKOJ NA PREZENTY Z SEJFEM W SALI WESELNE]
POKOJ] ZABAW DLA DZIECI

APARTAMENT DLA PARY MEODE] W HOTELU TOSCANIA

DEDYKOWANY KOORDYNATOR PRZYJECIA
(OMOWIENIE SCENARIUSZA WESELNEGO

I OBECNOSC W DNIU WESELA OD POWITANIA
PARY MEODE] DO WYDANIA TORTU WESELNEGO)

USEUGA WEDDING PLANNERA
DOSTEPNA W OBIEKCIE DODATKOWO




PRZYJECIE POPRAWINOWE - czas trwania 5 h - 130 zt / os. :
~zurek 1 porcja / os.

~obiad oraz serwis kawowy w formie stotu szwedzkiego

~zakaski zimne w formie stotu szwedzkiego

~soki i woda bez ograniczen

(obiad, zakaski zimne oraz stodkosci, pozostate po przyjeciu weselnym)

DODATKOWE USEUGI GASTRONOMICZN
LODY RZEMIESLNICZE

Serwujemy prawdziwe lody tworzone z naturalnych sktadnikéw, w smakach, ktére podbija serca wszystkich — od klasyczne;j

wanilii po oryginalne kompozycje jak stony karmel, beza malinowa czy brownie z czekolada.

Lody Produkgji Stodko Stona Bakery and More

200 porcji

KOSZT 1700 =zt

(1]




CANDY BAR

Zachwy¢ swoich gosci wyjatkowym stotem petnym stodkosci!

Nasz candy bar to elegancka i kolorowa aranzacja z bogatym wyborem stodkosci — od delikatnych babeczek,
po monoporcje, bezy i réznego rodzaju deserki oraz tarty.
Wszystko przygotowane z dbato$cia o smak i estetyke, idealnie dopasowane do stylu przyjecia.
Stodki akcent, ktéry stanie si¢ nie tylko atrakcja, ale i pigkng ozdoba wesela.

Wesele
Sala Ksi¢zycowa KOSZT 2000 zt

50-90 oséb

Wesele

Sala Balowa KOSZT 3000 zt
90-130 osé6b

NI“ Q- N
Ny e
t»Q,.

e




STOL WEOSKI

Przenie$ swoich gosci prosto do stonecznych Wtoch dzigki
wyjatkowemu stotowi pelnemu autentycznych wloskich specjatéw.
Znajdziecie tu dojrzewajace wedliny, aromatyczne sery oraz bogaty

wybdr wloskich antipasti, ktére zachwyca kazde podniebienie.

To prawdziwa uczta inspirowana wloska tradycja,

idealna dla mito$nikéw kuchni §rédziemnomorskiej.

SWOIJSKIE JADEO

Stét pelen tradycyjnych smakéw!

Sprébuj domowych przysmakéw,
ktére uatrakcyjnia kazde przyjecie.
Na naszym stole znajdziecie wysmienite wedliny, kietbasy, pasztety, smalec
naszej produkdji a takze
swiezo pieczony chleb, pikle

i wiele innych tradycyjnych specjatéw.

Wesele
Sala Ksig¢zycowa KOSZT 1700 =zt
50-90 osé6b
Wesele
Sala Balowa KOSZT 2700 zt

90-130 o0sé6b

Wesele
Sala Ksig¢zycowa KOSZT 1600 zt
50-90 osé6b
Wesele
Sala Balowa KOSZT 2200 z!

90-130 oséb




FINGER FOOD

Elegancki stét peten réznorodnych mini przekasek.

Znajdziesz tu zaréwno klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu, jak i kreatywne kompozycje naszych kucharzy.

Na stole znajujg si¢ m.in.:
~wedzony tosos z kremowym serkiem, chrzanem i koperkiem

~smazone tofu z pieczonym tososiem w sosie sojowym

~arancini z aromatycznym majonezem srnakowyrn

~tartaletka z wolowing i sosem chimichurri 120 porcji KOSZT 1700 zl

~salatka z paluszkami krabowych i $wiezym ogérkiem

~§ledz z prazong cebulka serwowany w pieczonym ziemniaku
~tatar z suszonych pomidoréw Do wyboru 4 rodzaje po 30 szt. kazdej przekaski

~poledwica wieprzowa w ziotowej kruszonce




PlZ/Z A

Live Cooking - pizza prosto z pieca na Twoim weselu!

Zapewnij go$ciom wyjatkowe kulinarne doswiadczenie!

Nasz kucharz przygotuje na oczach gosci aromatyczng pizz¢ na cienkim ciescie z wybranymi dodatkami.

Do wyboru cztery rodzaje: Margherita / Parma / Capricciosa / Diavola

Wesele
Sala Ksigzycowa DO 2 H 30 pizz KOSZT 2000 zt
50-90 oséb

Wesele

Sala Balowa DO 3 H 50 pizz KOSZT 2600 zt
90-130 oséb




GRILL

Aromatyczne migsa, soczyste warzywa i Swieze dodatki prosto z grilla — wszystko przygotowywane na zywo

przez naszego kucharza. To doskonala propozycja dla mitosnikéw niepowtarzalnego smaku i luznej, biesiadnej atmosfery.

Oferujemy az 7 réznych dan z grilla, w tym: Sposréd tych 7 propozycji, wybieracie 3 dania,

- klasyczne kietbaski ktére bedg serwowane podczas Waszego przyjecia.

- soczystg karkédwke

- delikatng piers z kurczaka Koszt Stacji Grillowej to 40 zt/osoba,

- tradycyjng kaszanke w cenie otrzymacie 1,5 porcji na osobe, a takze dodatki i chrupiace grzanki.

- szaszlyki wieprzowe i drobiowe

- grillowany ser Camembert

- aromatyczny ser Halloumi

DO 2 H 1,5 porcji KOSZT 55 zt/os.




SUSHI

Wyjatkowa atrakcja dla mito$nikéw orientalnych smakéw!

Nasz sushi master przygotuje na oczach gosci $wieze rolki,

dbajac o kazdy detal i najwyzszg jakos¢ sktadnikéw.

To polaczenie elegancji, lekkosci i widowiskowego show kulinarnego,

ktére zachwyci zar6wno smakiem, jak i prezentacja.

Nasze cztery autorskie warianty sushi z pewnoscia trafig w gusta

milosnikéw azjatyckich smakéw.

Do wyboru dwa pakiety, starannie dopasowane do wielkosci i charakteru kazdej sali,

aby idealnie wkomponowa¢ si¢ w Wasze przyjecie.

Wesele
Sala Ksi¢zycowa 1,5 H
50-90 oséb

4 rodzaje rolek KOSZT 2000 zt
150 porcji

Wesele
Sala balowa 2 H 9
90-130 0s6b 220 perg)

4 rodzaje rolek

KOSZT 3000 zt




SI.UB W PLENERZE

W otoczeniu zieleni, na stawie z fontanna

znajduje si¢ urokliwa altana z pomostem.
Miejsce, gdzie uroczyste sktadanie przysiegi
zapieczetuje Waszq przyszloéc’.

Stad dzieli Was juz tylko kilka krokéw do pigknej Sali Weselnej.

Oferta zawiera:
e przygotowanie miejsca dla urzednika, Pary Mlodej oraz swiadkéw

 umieszczenie w widocznym miejscu godta

* przygotowanie miejsc siedzacych dla gosci na platformie
e naglosnienie ceremonii

o Dbiale meterialy dekorujace altanke oraz biate pokrowce na krzesta

KOSZT 2700 zt

*Dodatkowo ptatne dekoracje kwiatowe
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HOTEL TOSCANIA

ZAPLANUJ NOCLEG DLA GOSCI WESELNYCH
Hotel Toscania dysponuje 24 pokojami

jednak poza go$émi weselnymi z ustug hotelu korzysta
wielu gosci indywidualnych. A zatem zachecamy
po podpisaniu umowy do kontaktu z recepcja hotelu

w celu zarezerwowania noclegéw dla T'woich gosci.

Rezerwacje:
tel. : 603 610 620

e-mail: recepcja@hoteltoscania.pl

Dla Par Mlodych oraz ich gosci w dniu wesela

obowigzuje uprzywilejowany cennik.

Informacje dodatkowe
e doba hotelowa rozpoczyna si¢ 0 15:00 i koriczy o 11:00
dnia nast¢pnego.

e $niadania serwowane s3 w godzinach 8:00 - 10:00




APARTAMENT
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POKOJ STANDARDOWY

2 LLUB 3 O50BOWY




HO'TEL TOSCANIA DILA BIZNESU

Skorzystaj z naszego doswiadczenia oraz relacji biznesowych i skoncentruj sie na tym co dla Ciebie najwazniejsze.
planujemy, organizujemy i koordynujemy wydarzenia na najwyzszym poziomie.
Przygotujemy dla Ciebie oferte dopasowana do konkretnych potrzeb, zyczeri i budzetu.

Pomoiemy w osiagnieciu zamierzonego celu.

Hotel Toscania to doskonate miejsce
do zorganizowania:
~spotkan biznesowych
~konferencji
~szkolenn
~imprez integracyjnych
~wszelkiego rodzaju eventéw:
> wieczory tematyczne
> réznorodne prezentacije

> wystepy artystyczne
> spektakle i kabarety

> koncerty i musicale

> wydarzenia sportowe

EVENT & HOTEL MANAGER
BEATA ADAMCZAK-OLWAGEN
tel. 693 810 890

e-mail: b.olwagen@hoteltoscania.pl




PRZY JECIA
OKOLICZNOSCIOWE

Z przyjemno$cia zajmiemy si¢ organizacja wszelkiego rodzaju przyjec okolicznosciowych:
~komunie
~rocznice §lubu
~imprezy urodzinowe

~chrzciny / roczki

W naszym obiekcie dysponujemy kilkoma salami,
dzieki ktérym mozemy odpowiednio dopasowad przestrzen do ilosci Gosci

i potrzeb imprezy.

Nasza szeroka oferta i lata do§wiadczenia
pomoga zorganizowac’ niezapomniane przyjecie.

Kazda uroczystos¢ traktujemy indywidualnie i dbamy o kazdy detal.

Pomozemy w doborze dan, dekoracji oraz kompleksowo zajmiemy si¢ zorganizowaniem
dodatkowych ustug.
Wspotpracujemy tylko ze sprawdzonymi podwykonawcami,
ktérych bardzo chetnie polecimy na Twoje przyjecie.

JAGODA PAWLOWSKA AURELIA PRZYBYSEAWSKA
studniéwki / komunie chrzciny / roczki
rocznice $lubu / 18 stki / catering
imprezy urodzinowe tel. : 609 602 611
tel.: 691 331 880 e-mail: a.przybyslawska@hoteltoscania.pl

e-mail: j.pawlowska@hoteltoscania.pl




KONTAKT

HOTEL I RESTAURACJA TOSCANIA
Ul. Karola Kurpinskiego 24
64- 140 Wloszakowice

Beata Adamczak - Olwagen
tel. 609 047 771 / 693 810 890

e-mail: b.olwagen@hoteltoscania.pl

www.hoteltoscania.pl




	OFERTA WESELNA
	2027
	ORGANIZACJA WESELA W HOTELU TOSCANIA  TO COŚ WIĘCEJ NIŻ TYLKO PRZYJĘCIE WESELNE
	SALA

	balowa
	SALA

	ksiezycowa
	MENU
	TOAST NA CZEŚĆ MŁODEJ PARY: kieliszek wina musującego


	tradycyjne
	KOSZT:
	DODATKOWO DO WBORU:
	MENU
	TOAST NA CZEŚĆ MŁODEJ PARY: kieliszek wina musującego


	biesiadne
	KOSZT:
	MENU
	TOAST NA CZEŚĆ MŁODEJ PARY: kieliszek wina musującego


	serwowane
	KOSZT:
	W CENIE NASZEGO MENU:
	PRZEZ CAŁY CZAS TRWANIA PRZYJĘCIA
	(OMÓWIENIE SCENARIUSZA WESELNEGO          I OBECNOŚĆ W DNIU WESELA OD POWITANIA         PARY MŁODEJ DO WYDANIA TORTU WESELNEGO)
	DOSTĘPNA W OBIEKCIE DODATKOWO

	DODATKOWE USŁUGI GASTRONOMICZNE
	LODY RZEMIEŚLNICZE
	KOSZT 1700 zł


	CANDY BAR
	KOSZT 2000 zł
	KOSZT 3000 zł

	STÓŁ WŁOSKI
	KOSZT 1700 zł

	SWOJSKIE JADŁO
	KOSZT 1600 zł
	KOSZT 2700 zł
	KOSZT 2200 zł

	FINGER FOOD
	120 porcji
	KOSZT 1700 zł

	PIZZA
	DO 2 H
	DO 3 H
	KOSZT 2000 zł
	KOSZT 2600 zł

	GRILL
	DO 2 H
	1,5 porcji

	KOSZT 55 zł/os.

	SUSHI
	1,5 H
	2 H
	KOSZT 2000 zł
	KOSZT 3000 zł

	ŚLUB W PLENERZE
	HOTEL TOSCANIA
	ZAPLANUJ NOCLEG DLA GOŚCI WESELNYCH
	Rezerwacje: tel. : 603 610 620 e-mail: recepcja@hoteltoscania.pl
	Informacje dodatkowe


	APARTAMENT W HOTELU TOSCANIA
	POKÓJ STANDARDOWY  2 LUB 3 OSOBOWY
	HOTEL TOSCANIA DLA BIZNESU
	EVENT & HOTEL MANAGER BEATA ADAMCZAK-OLWAGEN  tel. 693 810 890 e-mail: b.olwagen@hoteltoscania.pl

	PRZYJĘCIA  OKOLICZNOŚCIOWE
	JAGODA PAWŁOWSKA studniówki  / komunie  rocznice ślubu / imprezy urodzinowe tel.: 691 331 880 e-mail: j.pawlowska@hoteltoscania.pl
	AURELIA PRZYBYSŁAWSKA chrzciny / roczki  18 stki  / catering tel. : 609 602 611 e-mail: a.przybyslawska@hoteltoscania.pl

	KONTAKT

